OHJEITA VEDENKEITTOKEHOTUKSEN ALUEEN KEITTIOILLE JA MYYMALOILLE

Ruoanvalmistus

Vain keitettya vetta saa kayttaa ruoanvalmistuksessa, erityisesti vihannesten, salaatin ja
hedelmien pesussa. Suositeltavaa on kayttaa teollisuuden pilkkomaa salaattiainesta.
Verkostovetta voidaan kayttaa ruoanvalmistukseen, jos vetta keitetdan valmistuksen aikana
vahintaan 5 minuuttia (esim.lihakeitto). Mahdollisuuksien mukaan on kaytettava helposti
valmistettavia ruokia tai eineksia.

Verkostoon liitetyt laitteet:

e HOoyryuunit: kaytetaan ilman hoyrytoimintoa, jos ei varmuudella
saavuteta 5 minuutin keittoaikaa

e Kahvinkeittimet: suoraan verkostoon liitettyja kahvinkeittimia ei pida kayttaa. Kahvi
pitaa valmistaa keitetysta vedesta

e Vesiautomaatit: ei saa kayttaa

e Jaapalakoneet, myds jaamurske: ei saa kayttaa

e Kahvi-, kaakao- ja teeautomaatit: ei saa kayttaa

e Postmix-laitteet: ei saa kayttaa

e Lampohaude: kaytetaan keitettya vetta kontaminaation valttamiseksi (roiskeet astioita
nosteltaessa)

Siivous

Hygieniaan pitaa kiinnittaa erityistd huomiota kaikissa kohteissa, joissa kasitelldan
elintarvikkeita. Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat tyotasot ja laitteet pestaan
keitetylla vedella ja tarvittaessa desinfioidaan. Ovien ja kylmididen kahvat pitada puhdistaa
tehostetusti (useita kertoja paivassa) mikrobien leviamisen ehkaisemiseksi kasien
valityksella. Puhdistukseen kaytetaan keitettya vetta. Desinfiointiin kaytetaan kayttovalmista
tai puhtaaseen tai keitettyyn veteen laimennettua desinfiointiainetta.

Astianpesu

Astiat voi pesta koneellisesti, jos vesi on aistinvaraisesti normaalia (ei sameaa tai varillista),
mutta astioiden on kuivuttava kokonaan ennen kayttoa. Tarvittaessa on kaytettava
kertakayttoastioita.

Kasihygienia

Kasihygieniaa korostetaan. Kadet voi pesta saippuaa kayttden vesijohtovedella. Kadet
kuivataan huolellisesti ja desinfioidaan lopuksi kasidesilla. Kertakayttohanskojen kaytto on
suositeltavaa.

ELINTARVIKEMYYMALAT

Verkostoveteen kytkettyja jaapalakoneita ei saa kayttaa. Palvelutiski puhdistetaan esim.
desinfioivalla pesuaineella. Puhdistukseen kaytettavan veden pitaa olla keitettya.
Palvelutiskin kayttda pitaa rajoittaa, jos riittdvan hygienian yllapito ei ole mahdollista.

Lihamylly puhdistetaan keitetylla vedella. Lihamyllyn kayttoa pitaa valttaa, jos puhdistusta ei
saada tehtya perusteellisesti.



LAITTEIDEN KAYTTOONOTTO KEITTOKEHOTUKSEN PAATYTTYA:

Yhdistelm&uunit:

=>» hoyrykeitto paalle tunniksi
Painekeittokaapit

=> laite paalle taydella paineella puoleksi tunniksi
Kahvinkeittimet, jotka on kytketty verkostoveteen

=> keitetaan tyhjana useita kertoja
Juoma-automaatit

=>» automaatin huollosta vastaava puhdistaa laitteet
Linjaston vesijakelimet

=>» aktiivihiilisuodattimet pitaa vaihtaa
=>» vetta lasketaan lapi jonkin aikaa

Muut laitteet

e ruoan kanssa kosketuksissa olevat pinnat puhdistetaan desinfioin-
tilaitteella

Astianpesukoneet

kasittely desinfioivalla pesuaineella, jonka jalkeen koneet ovat kayttokunnossa



